Sommersuppe mit Wiirstchen fiir 4 Personen

400g Mohren schalen und in Scheiben schneiden.
400g Zucchini langs vierteln und in Stiicke schneiden.
1 Kohlrabi und
300g Paprika wirfeln.
400 g Kartoffeln schalen und wiirfeln.
2 EL Ol in einen grofRen Topf erhitzen ,
Gemdiise und Kartoffeln darin andiinsten mit
Salz & Pfeffer sowie
etwas Zucker wirzen.
1% | Gemisebrihe zugieBen, aufkochen und 20 Min. kécheln lassen.
1 Bd. Petersilie hacken und

1 Glas Wiener Wiirstchen 180g in Scheiben schneiden.
Beides zur Suppe geben und servieren.
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