Rote Bete-Mohren-Suppe fiir 4 Personen

600 g Rote Bete und

300 g Mohren putzen und in kleine Stlicke schneiden.

500g Kartoffeln,

300g Sellerie und

150g Zwiebeln schalen und klein schneiden. In

2 EL. Ol die Zwiebel anbraten, etwas Sellerie dazu geben.
Das klein geschnittene Gemiise zufligen und etwas anschwitzen.
Mit

11 Gemiusebriihe abldéschen und garen.
Wer mochte, kann die Suppe plrieren.
Mit

frisch geriebenen Meerrettich,

weiBen Pfeffer und

Meersalz abschmecken.

Dazu schmeckt Baguette
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