Steckruben-Curry-Eintopf

750 g Steckriiben,
300 g Mohren
500 g Kartoffeln
o]

1 EL Mehl

1TL Curry,

8 Pfefferkodrner

2 Lorbeerblatter

1 Liter Gemusebriihe

200 g Porree
o]
% Bund Petersilie
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und

schalen, waschen, in Stlicke schneiden und in etwas
andiinsten.

Mit

bestduben und kurz anschwitzen.

und
dazugeben, mit
abléschen und zugedeckt 30 Minuten garen.

in Ringe schneiden, in
goldbraun braten und auf den Eintopf geben.
waschen, hacken und tiber den Eintopf streuen.
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